
 Speiseplan vom 04. - 08.03.2024

Außerdem:
Montag: Geflügelrolle buntes Gemüse Nudeln mit Soßenauswahl & Salat A1,F,G

mit mit oder
1 Nudelsalat Kartoffelrösti ein gemischter Salatteller

A1,C,F,G,3,4 A1,G A1,C,D,F,G,I,K

Außerdem:
Dienstag: Dorschfilet Bulgursalat Nudeln mit Soßenauswahl & Salat A1,F,G

mit Kartoffelpüree, mit oder
2 Erbsen und Remoulade Käse-Börekstange ein gemischter Salatteller

A1,C,D,G A1,C,G A1,C,D,F,G,I,K

Außerdem:
Mittwoch: Pfannkuchen Gemüsegulasch Nudeln mit Soßenauswahl & Salat A1,F,G

mit Geflügelmettwurstscheiben, mit oder
3 Blattsalat & Joghurtdressing Butterreis ein gemischter Salatteller

A1,G,I,J,2,3,4,7 G A1,C,D,F,G,I,K

Außerdem:
Donnerstag: Lasagne Grießbrei Nudeln mit Soßenauswahl & Salat A1,F,G

mit Rinderhackfleisch, mit oder
4 Salat heißen Kirschen ein gemischter Salatteller

A1,G A1,G A1,C,D,F,G,I,K

Freitag:
B

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 mit Süßungsmittel, 6 geschwefelt,

7 mit Phosphat (nur Fleischerzeugnisse), 8 geschwärzt, 9 gewachst, 10 mit Milcheiweiß (nur Fleischerzeugnisse), 11 enthält eine Phenylalaninquelle

Allergene: A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Khorasan-Weizen, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch & Laktose,

H1 Mandeln, H2 Haselnüsse, H3 Walnüsse, H4 Cashew- (Kaschu-) Nüsse, H5 Pecanüsse, H6 Paranüsse, H7 Pistazien, H8 Macadamianüsse, I Sellerie, J Senf,

K Sesamsamen, L Lupinen, M Weichtiere, N Schwefeldioxid & Sulfite

Produktionsbedingt können immer Spuren der Allergene in den Speisen enthalten sein.                                                  Wir verwenden Rapsöl und jodiertes Speisesalz.

Würstchenpfanne (Geflügel) mit Mais, Paprika und Kidneybohnen, dazu Kartoffelkroketten
A1,G,J,2,3,4

Außerdem bieten wir an: Dessertauswahl zu jedem Essen & Bedienung an unseren Trinkwasserstationen. Änderungen vorbehalten.



 Speiseplan vom 11. - 15.03.2024

Außerdem:
Montag: Hot dog (Geflügel) gemischter Salat Nudeln mit Soßenauswahl & Salat A1,F,G

mit mit Rose-Island-Dressing, oder
5 Coleslaw (amerikanischer Krautsalat) Kartoffeltaschen ein gemischter Salatteller

A1,G,J,2,3,4 G A1,C,D,F,G,I,K

Außerdem:
Dienstag: Hähnchenschnitzel Frühlingsrolle Nudeln mit Soßenauswahl & Salat A1,F,G

mit Paprikagemüse mit Chinagemüse oder
6 und Reis und Reis ein gemischter Salatteller

A1,C,G A1,F A1,C,D,F,G,I,K

Mittwoch: Projekttag
 - kein Essen - 

Donnerstag: Projekttag
 - kein Essen - 

Freitag: Projekttag
 - kein Essen - 

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 mit Süßungsmittel, 6 geschwefelt,

7 mit Phosphat (nur Fleischerzeugnisse), 8 geschwärzt, 9 gewachst, 10 mit Milcheiweiß (nur Fleischerzeugnisse), 11 enthält eine Phenylalaninquelle

Allergene: A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Khorasan-Weizen, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch & Laktose,

H1 Mandeln, H2 Haselnüsse, H3 Walnüsse, H4 Cashew- (Kaschu-) Nüsse, H5 Pecanüsse, H6 Paranüsse, H7 Pistazien, H8 Macadamianüsse, I Sellerie, J Senf,

K Sesamsamen, L Lupinen, M Weichtiere, N Schwefeldioxid & Sulfite

Produktionsbedingt können immer Spuren der Allergene in den Speisen enthalten sein.                                                  Wir verwenden Rapsöl und jodiertes Speisesalz.

Außerdem bieten wir an: Dessertauswahl zu jedem Essen & Bedienung an unseren Trinkwasserstationen. Änderungen vorbehalten.





 



 


